Vom Grill und Pfanne
Paniertes Schweineschnitzel ,Wiener Art “, dazu Brat-
Kartoffeln mit Zwiebeln und verschiedenes Gemise

Holzfallersteak, ca. 300g Schweinenackensteak vom Grill
mit Knoblauchbutter, goldgelben Maiskdrnern, roten
Bohnen und Folienkartoffel mit Krauterquark

Kalbsleber ,Berliner Art*, gebraten auf sahnigem
Kartoffelplirre, mit Apfel- und Zwiebelringen garniert

Brust und Keule von der glacierten Bauernente frisch aus
dem Ofen, mit Jus, Rosmarin, sautiertem Marktgemuse
und gebackenen Kartoffelecken

Tranchen vom Schweinefilet in der Kartoffelkruste
gebraten, auf Saisongemiuse, an Krauterrahmsauce

Rinderfilet-Medaillon gegrillt auf Madeira- Pfeffer-Sauce
an jungem Gemise vom Markt und Kartoffelplatzchen

HeiRes aus der Gusspfanne
Nudelpfanne, verschiedene Nudelspezialitdten mit einem
Hauch Knoblauch, Zwiebeln, Krautern, Shrimps und
Ruccola, Schinken und Champignons in Kdserahm

Chicken Wings knusprig gebackene Hahnchenfligel mit
Hot Sauce scharf gewdirzt (oder mit Barbecue-Sauce),
dazu bunte Salatmischung und Stangenweil3brot

,OX n Fetz'n“, Rindfleisch- oder Putenscheiben mit
frischem Rosmarin, vom glutheif3en Grill, mit Kréuter-
Knoblauchbutter Uberglanzt, dazu Baguette und
gemischter Beilagensalat

Schollenkrug-Pfanne Steaks vom Schwein, Rind und
Hahnchen-Brust auf Rdstkartoffeln mit gebratenen
Speckscheiben, verschiedenem Saison-Gemise, frischer
Champignonrahmsauce und Spiegelei

Zuricher Sahnegeschnetzeltes , Hahnchenbrustfilet und
Schweinelendchen mit frischen Champignons und
Lauchstreifen, in einer Kase-Weildwein-Sahnesauce,
dazu Kartoffelrdsti und ein kleiner Salat
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